PIVDVARUD

OTEVIRAME AREAL VEREINOSTI

10:00  PROHLIDKY PIVOVARU
cely den kazdych cca 30 min

11:00  UVODNISLOVO

11:30  OTEVRENI VWYSTAVY

13:00  DEBATA O PIVOVARNICTVI

14:00  HUDBA

15:00  DEBATA O KRAJINE

16:00  HUDBA

100  DEBATA O VZNIKU KULTUNIHO
CENTRA V RUDNIKU

18:00  HUDBA

19:00  OHEN
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Uvodni slovo

Vitejte na prvni akci pro verejnost v aredlu byvalého
pivovaru v Rudniku. Pivovar v Rudniku se snazime ozivit
delsi dobu — v roce 2013 jsme usporadali studentsky
workshop zabyvajici se mysSlenkou obnovy a pro
soucasného majitele jsme zpracovali studii budouciho
vyuziti a stavebni povoleni na udrzovaci prace v
pivovaru. Od roku 2019, kdy jsme se stali jeho spravci,
se nam podarilo ziskat dotaci v ramci Havarijniho
programu MK CR na opravu &asti krovu a stfechy
budovy chladného hospodarstvi. V letoSnim roce by
meély opravy pokracovat. Pevné vérfime, Ze takovyto typ
pamatky ma mit narok na budoucnost.

0 nas

Architektonicky atelier ilex architects pusobi pod
vedenim Josefa Smutného. Vice nez 20 let se
zamérujeme na zpracovani veskerych architektonickych
a urbanistickych projektd, konzultujeme a pfipravujeme
stavebni investiéni zaméry &i architektonické soutéze.
Poslednich 5 let se intezivné vénujeme uUzemnimu
planovani a stavbé mést. Soucasti nasi komplexni
¢innosti v oboru architektura a urbanismus jsou aktivity
zasahujici do pamatkové péce. Projektujeme v Prazské
pamatkové rezervaci i pamatkové zéné, v objektech
vyhlaSenych kulturni pamatkou ¢i Narodni kulturnf

pamatkou.
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Nase vize

Nasim cilem je nalezeni nové funkce pivovaru a jeho
ekonomicka nezavislost prizachovaniarchitektonickych
a pamatkovych hodnot. Prestavba je rozdélena do
nékolika etap, kdy na zac¢atku vyuzivame nejzachovalejsi
¢asti objektu, které by do budoucna meéli pomoci
flnancovat opravu nejposkozenéjsich ¢asti. Kulturné-
historické hodnoty pivovaru v Rudniku presahuji
hranice samotného aredlu. Soubor historickych staveb
pivovaru predstavuje vyznamnou soucast obce Rudnik.
Pivovar ma podle nas potencidl stat se kulturnim a
spolecenskym centrem obce.

Otevirame penzion!

Pomozte nam zachranit pivovar a pfijedte si zarelaxovat
a zasportovat do Podkrkonosi!

VSechny moznosti pronajmu a podpory najdete zde:

NATAGENI ® REKLAMNI PLOCHY * KANCELARE
UBYTOVANI  TRHY A VENKOVNI AKCE
SALAGALERIE  SKLADY

PARTNERI AKCE

DREC RUDNIK
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0 PIVOVARU

Historie vyroby piva v rudnickém pivovaru se
datuje jiz do roku 1560. Pdvodné se vafilo v mensim,
renesancnim objektu byvalé tvrze. V 19. stoleti doslo
k rozsifeni vyroby. Pdvodni provoz byl vélenén do
vétsiho objektu a cely proces se rozlozil na vétsi plose.
Vyroba se déli na tfi zakladni provozy: sladovnu, varnu a
chladnicku.

Na zacatku procesu bylo na jecnou puadu
sladovny dovezeno zrno (1). To se nasledné nechalo
macet vodou v naduvniku (2) a poté bylo rozloZeno po
podlaze humna (klenuty prostor bez pfistupu svétla a
tepla). Zrno tady leZelo nékolik dni a zac¢alo kli¢it (3).
Po ¢astecném nakliceni bylo prfesunuto na hvozd, kde
byval zapocat proces suseni/hvozdéni. V zrné postupné
probihaly biologické reakce (do 30°C), néasledné
enzymatické (do 60°C) a nakonec pouze chemické (nad
60°C). Teplotni faze probihaly na dvou liskach (dvou
podlazich hvozdu) (4). Vyslednym produktem byl slad,
ktery se ndsledné nechal jesté nékolik tydnl vylezet
na sladovych pudach (5). Dnesni pivovary ho vétsinou
nevyrabéji, ale nechdvaji si ho dovazet.

Odlezeny slad se presouval do Srotovny, kde
byl rozSrotovan (6) a nasledné presunut na varnu,

§ pfijem obili

kde se michal s vodou a nakonec se produkt uvaril s
chmelem (7), ¢imz vznikla ,mladina‘. Mladina déle
pokracovala do objektu chladného hospodarstvi. Zde se
nejdrive v chladicim Stoku (8) schladila na teplotu cca
60 °C, nasledné dochladila na sprchovych chladicich
na zakvasnou teplotu (9) a posléze samospadem
byla sto¢ena na spilku (do otevfenych kvasnych kadf
v chlazeném prostoru), kde probihalo hlavni kvaseni
(10). Proces trval nékolik dni. Vykvasené pivo pak teklo
samospadem nize do lezackych sklept (11). Zde pivo v
klidu zralo za velmi nizkych teplot a pfipravovalo se na
distribuci do hostincl a k Ziznivym zékaznik@im.

Provoz aredlu chladného hospodarstvi zavisel
na dostatku ledu. Led byla v zimé téZzena komodita,
kterd se uschovavala v pivovaru v lednici, kde vydrzela
a mohla byt vyuzita na chlazeni az po dva roky. Tomu
dopomahalo umisténi budovy ve svahu (lednice je tedy
7 V&SI ¢asti pod terénem). Venkovni fasady byly navic
na nasem objektu chladného hospodarstvi tepelné
izolovany korkem. V dobé vzniku to byla Uplné nova
technologie a Ize predpokladat, Ze jeho osazeni na
fasadu bylo jedno z prvnich na ¢eském Uzemi. O kvalité
a odolnosti materialu svédci fakt, Ze se dodnes na
fasadé ¢astecné zachoval.
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BYVALY ZAMEK SLADOVNA VARNA CHLADNE HOSPODARSTVI




